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TISKOVA ZPRAVA

Hanackeé Slovacko s chuti

Hustopeée 17. 6. 2012- ,HANACKE SLOVACKO S CHUTI“, tak se jmenuje gastronomicka soutéz
organizovana Hustopecskou chasou, ktera si klade za cil znovuobjeveni typickych jidel
Hanackého Slovacka, oziveni starych specialit, které si zaslouzi na navrat na jidelni listky
mistnich restauraci a pomohou ozivit slavu gastronomie mistniho regionu.

Obcanské sdruzeni Hustopecska chasa v ramci projektu ,Hustopece v pohybu“ podpofenym Nadaci
Vodafone Ceska republika zah4jila soutéz a sbér tradiénich recept Hanackého Slovacka. Nejlepsi
recepty budou odménény a budou zafazeny do kucharky, ktera bude vydana zacatkem prosince.

»,Napad sebrat recepty a vydat kucharku vznikl zcela spontanné pri pripravé projektu, ktery je zacilen
na udrzeni mistnich tradic. Pravé gastronomie se s tradici snoubi. Bylo nam lito, Ze dnes kdejaké
malé dité dokaze skoro zpaméti objednat anglickym zaklinadlem v fetézci fastfoodd, ale napriklad
pfesriaky, Sumajstr, pyry, pirohy, gulivary nebo kedlubnové zeli uz si dnes pamatuje malokdo a jaké to
byly dobroty, které babi¢ky varily. “tika jeden z organizatori Miroslav Prchal.

Zajemci o ucCast v soutéZi mohou své recepty, které napf. zdédili po maminkach, babickach a
prababiCkach, pfihlasit prostfednictvim formulafe na webovych strankach www.hustopecskachasa.cz,
nebo postou na adresu Hustopelska chasa, Polni 5, 693 01 HustopeCe, do konce &ervence. U
kaZzdého receptu se bude hodnotit jeho originalita a kvalita, pouZiti lokalnich surovin a také jeho
historie pfipadné pfibéh receptu.

sDlouho jsme také reSili otézku, jak vyhodnotit ty nejlepsi recepty, protoZe nikdo z nas neni
gastronomickym odbornikem. Obratili jsme se na Séfa Prazského kulinarského institutu, pana Romana
Varika, ktery nam doporucil odbornika na slovo vzatého pravé na tradicni moravskou gastronomii,
pana Mirka Horaka, organizatora podobné soutéZe ,Jak Smakuje Moravskoslezsko®, ktery je zarovefi
Séfem nejvyhladenéjsi restaurace na Valassku — Hospoda Kycerka ve Velkych Karlovicich® dodava
Prchal.

Uzavérka pfihlaSek s recepty je 31. 7. 2012. Nasledné& budou recepty vyhodnoceny odbornikem
gastronomie. V zafi probéhne tiskova konference, kdy bude uvafeno deset nejlepSich receptu a
zastupci médii budou moci ochutnat a udélit cenu médii. Vefejnost bude moci od zafi hlasovat na
internetu a vybrat nejlepSi na cenu vefejnosti. V8e vyvrcholi koncem listopadu a v prosinci, kdy bude
slavnostné predstavena Kucharka tradi¢nich receptd Hanackého Slovacka, budou ochutnany
verejnosti a ocenény nejlepsi recepty.

»V nasem regionu je predevsim jednicka vino. Pokud k vinu dokazeme nabidnout i tradi¢ni, a hlavné,
poctivé a kvalitni jidlo, budou na nas lidé, a zviasté turisté, mile vzpominat a radi se do naseho
regionu vracet. Timto projektem chceme také oslovit mistni restaurace a nabidnout moZnost
partnerské spoluprace a dostat tak recepty i na stoly v restauracich® dodava Pavel KoSuli¢, vinaf a
spoluorganizator soutéze.

Pravidla soutéze, harmonogram a dal$i informace naleznete na webovych strankach Hustopecské
chasy www.hustopecskachasa.cz
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Poslanim ob¢anského sdruZeni Hustopeéska chasa je udrZovat a rozvijet lidové tradice, kulturu, kroje
a femesla. Sdruzeni zahdjilo svou ¢innost v roce 2003 kdy skupina mladych lidi ve véku 15 — 22 let
prostirednictvi komunitniho rozvoje a rozsahlych aktivit sméfovanych k zapojeni mistni komunity
pomohla k navratu hustopecského kroje a postupnému obnovovani zapomenutych tradic. V sou¢asné
dobé ma Hustopecska chasa 48 ¢lend ve véku od 15 do 35 Jet.

Kontakty:

Miroslav Prchal, tel.: 775 246 953, e-mail: prchal@girasole.cz. PR a propagace, kontakt pro tisk
Jan Blazek, tel.: 776 678 403, e-mail: blazekhust@gmail.com, vedouci projektu
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